x Ky

. - . . ZENTRUM
Wir suchen motivierte Menschen, die ihre Leidenschaft zum Beruf ~——

und Géste gliicklich machen mdchten. Vet Steine 9Mm T

Auszubildende KOCH/KOCHIN (m/w/d)

zum 01.08.2026 oder nach Absprache | Ausbildungsdauer 3 Jahre mit Blockunterricht Berufsschule Waren (Miiritz)

Sie schauen nicht nur in die Topfe, sondern arbeiten gerne mit Lebensmitteln und sprithen dabei noch voller
kulinarischer Ideen? Dann starten Sie im 4-Sterne Gesundheitshotel Waren (Mritz) lhre Ausbildung zum Koch/
zur Kdchin. Hier erlernen Sie das Kochhandwerk und die Kochkunst und kénnen sich nach der Ausbildung auf
allen Posten der Hotelkiiche kreativ betétigen. Die Praxis im Hotel, das Wissen aus der Berufsschule und lhre
Leidenschaft fir Essen machen Sie dabei zum Profi.

Darf’s ein bisschen mehr als ,nur eine Ausbildung sein?

¢ Nette und engagierte Ausbilder
Unterstltzung in der personlichen Entwicklung

¢ Interne Schulungen passend zur Ausbildung/Vorbereitung auf die Abschlusspriifung

e Forderung der Teilnahme an Wettbewerben und Weiterbildungsmaéglichkeiten innerhalb der Ausbildung,
wie zum Beispiel Erasmus+

o Mitarbeiterbenefits wie Arbeitskleidung, kostenfreie Verpflegung, Nutzung des hoteleigenen Sport- und
Fitnessraumes, Sonderzahlungen u.v.m.
VergUnstigungen in unseren Partnerbetrieben
Feiertags- und Sonntagszuschlage
Ubernahme nach der Ausbildung

Ihre zukiinftigen Aufgaben:
e Zubereiten, Anrichten und Ausgeben der Speisen auf dem jeweiligen Posten
o  Erstellung von Speisekarten und -planen
o Einkauf der Ware unter Beachtung von Preis, Qualitat, Frische und Verwendungsmdglichkeiten sowie
Annahme der Ware
o Fachgerechte Einlagerung der Ware und Kontrolle der Lagerbesténde
e (Gastgeberaufgaben

Das wiinschen wir uns von lhnen:

Eine abgeschlossene Schulausbildung (mindestens guter Hauptschulabschluss)
Leidenschaft fiir das Kochen und die verarbeiteten Lebensmittel

Kreativitat und handwerkliches Geschick

Belastbarkeit, Flexibilitat und Teamgeist

Qualitats- und Verantwortungsbewusstsein

Freude am Umgang mit Menschen und der Erfiillung von Gastew(inschen
Gasteorientierte Denkweise

Ein gepflegtes Erscheinungsbild und gute Umgangsformen

Bereitschaft zu Wochenend- und Feiertagsarbeit

Haben wir Ihr Interesse geweckt?
Senden Sie |hre aussagekraftigen und vollstandigen Bewerbungsunterlagen bitte per Post oder E-Mail an das

Kurzentrum Waren (Miritz) GmnH & Co. KG | Direktor Michael Elfert | Am Kurpark 2 | 17192
Waren (Mritz) | E-Mail: bewerbung@kurzentrum-waren.de | Telefon: 03991 1824-0

Ihre Bewerbung wird ausschlieflich fir den Prozess des Auswahlverfahrens verwendet. Nach Stellenbesetzung oder im Fall einer Absage werden lhre
E-Mails geldscht, Ihre Unterlagen vernichtet oder mit beigefligtem frankierten Riickumschlag an Sie zuriick versandt.
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